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KRMIVO:
U VSechno, co davame zvitatim pro ukojeni pocitu hladu a ukojeni jeho potieb v Zivinach a energii.
U Podstatou krmiva jsou ziviny.

Krmivo
Voda Susina
Mineralni latky — pope Organickeé latky
- makroprvky - sacharidy
- mikroprvky - tuky
- hrubé bilkoviny
SACHARIDY:

U Cukry, glycidy
U Uhlovodany, uhlohydréty, karbohydraty
U Komplex rizné slozitych organickych slouceniny — C, H, O (neobsahuji N)
PIni funkce:
UV rostlinach — stavebni, zasobni
UV Zivocisnych organismech jsou zdrojem:
- Pohotové energie (pro zachovu a produkci)
Pro tvorbu rezervniho cukru (glykogen)
Pro tvorbu sacharidi v produkci (laktéza)
Pro tvorbu energetickych zasob (tuku)
Substratu k zabudovani do aminokyselin
Sachandy sev krmivéiské praxi bézn¢ laboratorné nestanovuji.
M noZstvi je dano zhr uba souétem:
U Bezdusikatych latek vytazkovych = BNVL (nestrukturdnich — zasobnich sacharidt)
Stravitelnost — vysoka, fermentace — rychla
U VI&kniny (strukturdlnich sacharidi)
Stravitelnost — nizk4, fermentace — pomala

BEZDUSIKATE LATKY VYTAZKOVE se zvitatim nenormuji!!!
Orientaéni obsahy BNVL v krmivech:

U Tuk, bilkoviny — 0%

U Zedendpice—8-10%
U Okopaniny — 15 —20%
U Seno, dama—25—40%
U1 Obiloviny —50 — 70%
U Krmny cukr — 90 — 95%
0 Skrob — 100%
VLAKNINA:

Orientaéni obsah vldkniny v kr mivech:

U Okopaniny (nggmeéng) —do 1%

U Obiloviny — 2 — 5% (oves — 10%)

U Zelendpice, siléz—-5—-8%

U Seno—20-30%

U Slama-—30-40%

VlIaknina — predstavuje soubor téZko hydrolyzovatelnych (téZko rozlozitelnych) Iatek typu celuldzy, hemicelul 6zy,
ligninu apod.

V pFiméireném mnoZstvi:

U Podporuje peristaltiku

U Stimuluje produkci travicich stav

U SniZuje koncentraci Zivin — piti mendi davce vétsi pocit nasycenosti
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U Vyvolava pocit nasycenosti
Potieba viakniny pro zvirata (v % ze suSiny krmné davky)

U Skot 15 -25%

U Kong, ovce 20-25%

U Prasata 3-8%

U Drubez 3-5%

G Clovek asi 30 grami denng, tj. asi 3—5%

TUKY —lipidy; razné sloZité organické slouceniny stanovuji se extrakci (hruby tuk)

Vyznam:

U Koncentrovany zdroj energie (39 MJkg)

U Nosi¢ esencidnich mastnych kyselin (linolov4, linoleovd, arachidomovd)
U Nosi¢ vitamini rozpustnych v tucich (A, D, E, K, F, kyselina lipoovd)
Orienta¢ni obsahy tuku v krmivech:

U Okopaniny, zelena pice, sil&Z —do 0,5%

0 Obilni Sroty, miéko —2 — 4%

Sojové boby — lusténina — kolem 16%

Olgniny — semeno — 30 — 40%

Maso — 5—40%

Tuky se zvifatim nenormuji, normuje se energie.
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MINERALNI LATKY — popdoviny:

U Veka skupina anorganickych latek, kterd se stanovuje spalovanim pii 550°C.
U Anorganické latky, které Zivocich nedovede syntetizovat a ngsou pro ngj zdrojem energie

U Nutri¢ni vyznam maji pouze stravitelné (rozpustné) mineralni latky

U Pisek — nerozpustna ¢ést (v 10% HCI) popelovin

Nej dulezitéj &i prvky ve vyzivé zvirat alidi:
Makroprvky: Ca, P, Na, K, Mg, ClI, S
Mikroprvky: Fe, Cu, Zn, Mn, Co, Mo, J, Se
Rizikové, toxické Cd, Pb, Hg, Cr, As, F
Inertni: Si, Al, Au, Ag
Sinerismus X Antagonismus

unkce minerélnich latek — obecng:
Ugastni se v3ech fiziologickych pochod
Podili se na stavbé pevnych tkani
Jsou vyznamnou slozkou enzymi, hormont...
Ovliviuji osmoticky tlak v buikéch
UdrZuji acidobazickou rovnovahu
Ovliviuji symbiotickou mikrofléru

Dennl potieba kuchyriské soli:

U Dojnice—kolem 50 g

U Dospéldovce—do 10 g

U Prase 100 kg — priblizné 15 g

U Slepice—asi 059

V krmnych smésich byva obvykle 0,3 — 0,6 % soli

CDS-“:“SJON!—‘TIC:C:C:C:C-

DUSIKATE LATKY —N-léatky, NL, N x 6,25
U Nespravné— protein, hruby protein

U Obsah se stanovuje vypoctem (N x 6,25), coz odpovida 16% N v bilkoving (100 : 16 = 6,25)
U Bilkoviny vSak obsahuji 15 — 18% N, coz ale odpovida koeficientu v rozmezi 5,55 — 6,66

Vyznam a funkce dusikatych latek:
U Stavebni:
Obnova opotiebovanych tkani
Tvorba spotiebovanych enzymi
Tvorba novych tkani
Rust tvorby Zivocisné produkce
u Energetlcka pokud jsou NL v nadbytku
U Specifickd —jsou-li sou¢asti biofaktort
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BILKOVINY —vysokomolekularni koloidni slougeniny, slozené z velkého mnozstvi aminokyselin
U Jsou soucasti vSech organu, tkéni, hormond, enzyma, pigmentt a ochrannych latek
Déli se na:
U Vlastni (jednoduché) bilkoviny — proteiny (albuminy, globuliny...)
U Podpurné bilkoviny — protenoidy (keratiny, elastiny...)
U Slozité bilkoviny — proteidy (nukleoproteidy, glykoproteidy, lipoproteidy...)
Nutriéni cennost bilkovin (BHB) zavisi na bohatosti spektra a piistupnosti aminokyselin:
Zdroje aminokyselin v Zivogisném téle:
0 Volnéaminokyseliny krmiva
Bilkoviny krmiva, hydrolyzovanév téle
Mikrobidlni bilkoviny, hydrolyzované v téle
Rozpad tkénovych bilkovin v téle
Transaminace aminokyselin v téle
Aminokyseliny:
U Esencidni — nepostradatelné, organismus je nedokaze syntetizovat
U Neesencidni — postradatelné, organismus je syntetizuje
U Limitujici — nej¢asteji se vyskytuji v nedostatku
Nej¢astéji limitujicimi aminokyselinami je 5 prvnich esencidnich aminokyselin—LYS, MET, THR, TRP, PHE
NPN — nebilkovinné latky dusikaté:
U Nutri¢ni vyznam pouze pro prezvykavce
U Pro monogastry predstavuji metabolickou zatéz
U Energeticka hodnota minimalni

cooacc
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